Zertifikat AT14/1351

Das Management-System von

Gebruder Woerle GmbH

Enzing 26, 5302 Henndorf, Osterreich

wurde auditiert und hat den Nachweis erbracht, dass die folgenden Anforderungen erfiillt werden

HACCP Certification (Hazard Analysis and Critical Control Point)
Based upon Codex Alimentarius General Principles of Food Hygiene
CXC 1-1969 (2020)

Fur die folgenden Tatigkeiten

Produktion und Verpackung von Hart- und Schnittkse (verpackt mit MAP/Vakuum in Kunststoff),
Schmelzkase (verpackt in Alufolien, Kunststofffolie mit MAP, Dosen, Becher), Frischkase (verpackt in
Becher/GroRRgebinden mit Siegelfolie und Deckel) und Sauermilchprodukten (verpackt in Becher mit
Platine). Herstellung von Milch, Rahm, Molke und Molkekonzentrat im Bulk.

Dieses Zertifikat ist glltig vom 09 April 2025 bis 07 Mai 2026 und behélt die Guiltigkeit vorbehaltlich zufriedenstellender
Uberwachungsaudits.

Ausgabe 14. Zertifiziert seit dem 01 April 2014
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This is a translation of the certificate AT14/1351

The management system of

Gebruder Woerle GmbH

Enzing 26, 5302 Henndorf, Austria

has been assessed and certified as meeting the requirements of

HACCP Certification (Hazard Analysis and Critical Control Point) Based
upon Codex Alimentarius General Principles of Food Hygiene CXC 1-
1969 (2020)

For the following activities

Production and packaging of hard and semi-hard cheese (packaged with MAP/vacuum in plastic),
processed cheese (packaged in aluminium foil, plastic film with MAP, tins, tubs), cream cheese (packaged in
tubs/large containers with sealing film and lids) and sour milk products (packaged in tubs with blanks).
Production of milk, cream, whey and whey concentrate in bulk.

This certificate is valid from 09 April 2025 until 07 May 2026 and remains valid subject to satisfactory surveillance audits.
Issue 14. Certified since 01 April 2014
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